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Dann begeistern Sie lhren Mund und Gaumen in unsere ~ m Schwarzwéalder Restaurant
und lassen Sie sich von uns mit heimischen Wein und mit Schwarzwalder Gastfreund-
schaft verwohnen.

Herzlich Willkommen!

lhre Familie Weik und Mitarbeiter
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Pirschen Sie sich an. Jetzt wartet ein umtriebiges
Halali der Sinne auf Sie. Wildern Sie nach Lust &
Laune in unserem Kichenrevier. Reh, Hirsch,
und anderes wie Wildhase etc gibt sich ein
Stelldichein!

Geniel3en Sie allerlei "wilde Kdstlichkeiten™
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Zarte ganze Gans, knusprig gebraten, dazu Kartoffelknodel
mit schmackhaftem Rotkraut und einem Schmorapfel, da rinnt
einem schon das Wasser im Munde zusammen. Dazu noch
ein feines Glas Rotwein, dann ist der Genuss perfekt.

Damit Sie aber auch sicher eine knusprige Gans erwischen,
bitten wir Sie um rechtzeitige Vorbestellung. (ab 4 Personen)

AuRRerdem bieten wir lhnen auch Gansebraten als Portion
mit Kartoffelknédel, Schmorapfel und Rotkraut an.

AulRerdem verwdhnen wir Sie mit einem leckeren Gericht
von der Barberie-Entenbrust



HolunderblUten-Sekt

Rieslingssekt mit Holunderblttensirup 4,50
Wildpreiselbeer-Sekt

Rieslingssekt mit Wildpreiselbeersirup 45 0
Campari - Soda oder_ Orange € 4,50
Frische Champignonkdpfchen paniert

an einem Feldsalatstraufd mit Krautersol3e und Toast € 6,80
Gebackener Ziegenfrischkase auf Gartenkrautersalat

mit Himbeer-Holunderbliten-Dressing und Baguette € 7,80
Gerauchertes Saiblingsfilet aus dem Wirzbachtal

an einem Salatbukett mit Honig-Dillsenfsol3e und Ba  guette € 9,80
Tagessuppe € 3,40
Fladlessuppe € 3,80
Schwabische Hochzeitssuppe

Fladle — Maultaschen — GrielR3kl63chen € 4,20
Cremesuppe vom Hokkaidokirbis mit gerosteten ‘
Kurbiskernen, Sahnehaube und Kurbiskerndl € 4,80
Kartoffelconsommé mit Flusskrebsschwanzen  \ | € 580
Kartoffelrahmsuppe mit schwarzem Sommertruffel € 6,80

Abend bei einem
4-Gang-Candle-Light-Dinner
pro Personen €uro 28,00

Dienstag — Sonntag
*** Reservierung erforderlich ***
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Bunter Salatteller  (Beilagensalat) € 3,50
Frischer Feldsalat mit Kartoffel-Speckdressing € 5,80

Gebratene Pfifferlinge auf Gartenkrautersalat
mit Kirschtomaten in weif3em Balsamico-Dressing
und Walnusskernen garniert

Garnelenspiel3 in Knoblauchdl gebraten
auf feinem Gartenkrautersalat mit
weil3em Balsamico-Dressing € 9,80

Salatplatte , California“
verschiedene Blattsalat mit frischen Friichten garn iert
und Streifen vom gebratenen Hahnchenbrustfilet

*** Zu unseren Salatplatten reichen wir ofenfrisches Baguette ***
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Reibekuchen mit Apfelmus € 6,80

Folienkartoffeln mit feinem Krauterquark
an einer Salatgarnitur € 8,90

Kartoffeltaschen mit Frischkaseflllung
auf feinem Blattspinat € 10,50

Gnocchi — Kartoffelklél3chen in Salbeibutter geschwe nkt
auf einem Tomatenragout mit Grana Padano bestreut € 10,80

Bunte Gemise-Kartoffelspiel3e
Spiel3e mit Kartoffeln, Zucchini, Kirschtomaten und Zwiebeln
an Krauterfrischkase und buntem Salatteller € 125 O

Hausgemachte Gemusemaultaschen
mit Steinpilzen in Krauter-Sahnesol3e und Mandelbro  ccoli € 12,80
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Forelle aus dem Wirzbachtal
mit Krautern in Nussbutter gebraten und Kartoffeln € 14,80

Zanderfilet auf roten Balsamico-Linsen
mit Kartoffelrosti € 16,50
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Kartoffel Cordon bleu ? .

Kartoffelteig gefullt mit Schinken und Kase
und feiner Gemusegarnitur € 11,80

Kalbsleber ,Berliner Art*
mit Rostzwiebeln, Apfelscheiben,
Bratensol3e und Kartoffelpiree € 14,90

Ziricher Kalbsgeschnetzeltes  mit Kartoffelrosti € 1550

Schweinemedaillons unter der Kartoffelhaube
auf Honigsauce mit aromatisierten Strauchtomat  en
und Kartoffelchips € 16,50
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Schwabische Kasespatzle
mit Rostzwiebeln und Salatteller € 8,80

Hausgemachte Maultaschen
in der Brihe mit geschmalzten Zwiebeln € 9,20
mit Rostzwiebeln, BratensofR3e und Kartoffelsalat € 10,50

D

Schweineschnitzel paniert
mit Pommes frites und Bratensol3e € 10,80
kleinere Portion € 9,50
Putenschnitzel ,Hawaii*
mit gebackenen Frichten, Rahmsol3e und Kroketten € 12,80
kleinere Portion € 11,50
Rehragout “Jager Art”
mit Champignons, Preiselbeeren und Semmelnknédeln € 14,50
Allgauer Hutten-Pfandl
2 Schweinemedaillons auf Késespatzle mit Champigno  n-
rahmsof3e und Rostzwiebeln — wird in der Pfanne ser  viert € 14,50
Schwabisches Filettopfchen
3 Schweinemedaillons auf Spatzle mit Champignons,
feiner Rahmsol3e und Rostzwiebeln € 15,90
Jagerschnitzel vom Kalb
mit Champignonrahmsof3e und hausgemachte Spatzle € 16,80
Kleinere Portion € 14,50
Zwiebelrostbraten
mit Bratensol3e, gedampften Zwiebeln und Spatzle € 1590

Pariser Pfeffersteak
Rumpsteak mit Cognac flambiert auf
Pfefferrahmsof3e und Pommes frites € 17,20




